
 

 

 

当店の御予約方法について 

 

24時間いつでも予約の状況の確認と予約を 

お取りできる予約サイト「OMAKASE」

（https://omakase.in）にて、 

御予約の２ヶ月先の同日のご予約を 0:00 より 

受付開始いたします。 

 

さらに、お食事日の対面でのご予約も受け付

けております。約２ヶ月後 

までのご予約が可能で御座います。 

スタッフまでお尋ねくださいませ。 

 

お電話にて１ヶ月先の同日の 

ご予約を 16:00 より受付開始いたします。 

※１ヶ月以内の空席状況のお問い合わせは随

時、承っております。 

（火曜日から土曜日 10：00～21：00） 

 

 

 

12 月 3 日(土)まで、Pasta を白トリュフのリゾ

ットに変更が可能です。お一人様あたり

￥12,000(税・サービス料込￥14,520)、テーブ

ル単位でのご注文になります。 

 

詳しくはスタッフまでお尋ねください。 

仕入れ状況によりご用意できない場合もござ

います。ご了承くださいませ。 

 

 

 

 

 

Degustazione 
8Piatti 

Stuzzichino 

「カルパッチョ」 

金目鯛 柿 柚子  

キャビア 

 

Antipasto 

「卵白のタリオリーニ」 

師崎産天然虎河豚 唐墨  

水晶文旦 

 

「スペシャリテ」 

フォアグラ＆マンゴー 

マグレ鴨 

 

「フリット」 

白子 竹炭 菊芋のピューレ 

 

Pasta 

「トロフィエとオレキエッテ」 

伊勢海老 アラビアータ 

 

「トルテッリ」 

リコッタチーズ 鹿ラグー 洋梨 

 

Carne 

「先崎牛」 

マルサラサルサ 黒トリュフ 

藻塩 クラタペッパー 

 

Dolce 

「新米のパンナコッタ」 

柿のサルサ 黒糖のジェラート 

 

Caffé 

￥１５，０００（税・サービス料１０％込 ￥１８，１５０） 

 


